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前  言
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本标准由全国粮油标准化技术委员会(SAC/TC270)归口。
本标准负责起草单位:国家粮食局科学研究院。
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中国好粮油 小麦粉

1 范围

本标准规定了中国好粮油小麦粉的术语和定义、分类、质量与安全要求、检验方法、检验规则、标签、
包装、储存和运输以及追溯信息的要求。

本标准适用于以国产小麦为主要原料加工而成的中国好粮油的食用商品小麦粉。

2 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件,仅注日期的版本适用于本文

件。凡是不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于本文件。

GB/T1355 小麦粉

GB2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量

GB2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB5009.4 食品安全国家标准 食品中灰分的测定

GB/T5490 粮油检验 一般规则

GB/T5491 粮食、油料检验 扦样、分样法

GB/T5492 粮油检验 粮食、油料的色泽、气味、口味鉴定

GB/T5506.2 小麦和小麦粉 面筋含量 第2部分:仪器法测定湿面筋

GB/T5508 粮油检验 粉类粮食含砂量测定

GB/T5509 粮油检验 粉类磁性金属物测定

GB7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB/T10361 小麦、黑麦及其面粉,杜仑麦及其粗粒粉 降落数值的测定 Hagberg-Perten法

GB/T14611 粮油检验 小麦粉面包烘焙品质试验 直接发酵法

GB/T14614 小麦粉 面团的物理特性 吸水量和流变学特性的测定 粉质仪法

GB/T14614.4 小麦粉面团流变特性测定 吹泡仪法

GB/T14615 小麦粉 面团的物理特性 流变学特性的测定 拉伸仪法

GB/T24303 粮油检验 小麦粉蛋糕烘焙品质试验 海绵蛋糕法

GB28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则

LS/T1218 中国好粮油 生产质量控制规范

LS/T3203—1993 饺子用小麦粉

LS/T6102 小麦粉湿面筋质量测定法———面筋指数法

3 术语和定义

GB/T1355界定的以及下列术语和定义适用于本文件。
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