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前　　言

　　本标准代替ＧＢ／Ｔ５４１３．６—１９９７《婴幼儿配方食品　不溶性膳食纤维的测定》。

本标准所代替标准的历次版本发布情况为：

———ＧＢ５４１３—１９８５、ＧＢ／Ｔ５４１３．６—１９９７。
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食品安全国家标准

婴幼儿食品和乳品中不溶性膳食

纤维的测定

１　范围

本标准规定了婴幼儿食品和乳品中不溶性膳食纤维的测定方法。

本标准适用于婴幼儿食品和乳品中不溶性膳食纤维的测定。

２　规范性引用文件

本标准中引用的文件对于本标准的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版

本适用于本标准。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本标准。

３　原理

使用中性洗涤剂将试样中的糖、淀粉、蛋白质、果胶等物质溶解除去，不能溶解的残渣为不溶性膳食

纤维，主要包括纤维素、半纤维素、木质素、角质和二氧化硅等，并包括不溶性灰分。

４　试剂和材料

４．１　无水亚硫酸钠。

４．２　石油醚：沸程３０℃～６０℃。

４．３　丙酮。

４．４　甲苯。

４．５　ＥＤＴＡ二钠盐。

４．６　四硼酸钠（含１０个结晶水）。

４．７　月桂基硫酸钠。

４．８　乙二醇独乙醚。

４．９　无水磷酸氢二钠。

４．１０　磷酸。

４．１１　磷酸二氢钠。

４．１２　α淀粉酶。

４．１３　中性洗涤剂溶液：将１８．６１ｇＥＤＴＡ二钠盐和６．８１ｇ四硼酸钠（含１０个结晶水）置于烧杯中，加

水约１００ｍＬ，加热使之溶解，将３０．００ｇ月桂基硫酸钠和１０ｍＬ乙二醇独乙醚溶于约６５０ｍＬ热水中，

合并上述两种溶液，再将４．５６ｇ无水磷酸氢二钠溶于１５０ｍＬ热水中，并入上述溶液中，用磷酸调节上

述混合液至ｐＨ６．９～７．１，最后加水至１０００ｍＬ。

４．１４　磷酸盐缓冲液：由３８．７ｍＬ０．１ｍｏｌ／Ｌ磷酸氢二钠和６１．３ｍＬ０．１ｍｏｌ／Ｌ磷酸二氢钠混合而成，

ｐＨ为７．０±０．２。

４．１５　２．５％α淀粉酶溶液：称取２．５ｇα淀粉酶溶于１００ｍＬ磷酸盐缓冲溶液中，离心、过滤，滤过的酶

液备用。

４．１６　耐热玻璃棉（耐热１３０℃，需耐热并不易折断的玻璃棉）。
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