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前  言
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畜禽肉品质检测 近红外法通则

1 范围

本文件描述了近红外光谱检测畜禽肉品质的原理、仪器、样品、光谱测量、模型建立和验证以及检测

结果的处理。
本文件适应于畜禽肉品质的定量检测。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中,注日期的引用文

件,仅该日期对应的版本适用于本文件;不注日期的引用文件,其最新版本(包括所有的修改单)适用于

本文件。

GB/T9695.19 肉与肉制品 取样方法

GB/T29858 分子光谱多元校正定量分析通则

GB/T32198 红外光谱定量分析技术通则

NY/T3512 肉中蛋白无损检测法 近红外法

3 术语和定义

GB/T29858、GB/T32198和NY/T3512界定的以及下列术语和定义适用于本文件。

3.1 
检测部位 analyzinglocation
使用近红外光谱分析仪器检测样品时,光谱实际反映的样品部位。

3.2 
校正模型 calibrationmodel
表达一组样品的成分浓度(含量)或性质与其光谱之间关联关系的数学表达式。

3.3 
校正样品 calibrationsample
用来建立校正模型的样品,其成分浓度(含量)或性质数据已知。

3.4 
验证样品 validationsample
用来验证模型性能的样品,其成分浓度(含量)或性质数据已知。

4 原理

畜禽肉样品中含氢基团 XH(X=C、N、O)等化学键的分子结构信息与其浓度(含量)有关,在

780nm~2526nm波长下有特征吸收,采用多元校正方法建立校正模型,然后将校正模型应用于未知

样品的测量光谱,实现畜禽肉成分浓度(含量)的快速检测。
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