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条斑紫菜 冷藏网操作技术规范

1 范围

本标准规定了条斑紫菜(Pyropiayezoensis)冷藏网技术操作中的术语和定义、要求、入库、出库与

张挂。
本标准适用于条斑紫菜栽培。

2 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。
2.1

冷藏网 refrigeratedseedlingnet
经海上出苗培育,进入冷库保藏的苗网。

3 要求

3.1 时间

宜选择10月上旬至11月上旬。

3.2 苗量

网帘出苗均匀,网线幼苗达到300株/cm~500株/cm。

3.3 解网

宜选择大汛,晴好有风的天气进行。解收的网帘保持洁净。

3.4 干燥

网帘上岸后尽快晾晒,晾晒至幼苗藻体含水率在20%~40%,藻体表面出现盐霜为宜,干燥均匀。

3.5 包装

3.5.1 材料

用厚0.05mm~0.1mm的聚乙烯薄膜,外加聚丙烯编织布一次制成的复合袋,规格为100cm×
70cm。

3.5.2 装袋

每袋装8条~12条网帘为宜,袋口扎紧。

4 入库

4.1 冷库

宜采用紫菜专用冷库,网帘装袋后应立即进库速冻,24h内网袋中心温度降至-20℃以下。速冻
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